
お
肉
の
頒
布
会 

二
〇
一
六
年
五
月 

 

容
量 

・
土
佐
あ
か
う
し 

肩
ロ
ー
ス
・
焼
肉
用 

約
二
五
〇
ｇ 

・
土
佐
あ
か
う
し 
肩
ロ
ー
ス
・
ス
ラ
イ
ス 

約
二
五
〇
ｇ 

  

賞
味
期
限
（
お
届
け
日
を
基
準
と
し
て
） 

・
冷
蔵
に
て
お
届
け
の
場
合
は
、 
三
日 

 

冷
凍
に
て
お
届
け
の
場
合
は
、
三
〇
日 

 

お
届
け
し
た
商
品
に
つ
い
て 

・
土
佐
あ
か
う
し 

土
佐
あ
か
う
し
は
、
当
社
の
あ
る
土
佐
れ
い
ほ
く
地
域
を
中
心
に
飼
育
さ
れ
て
い
る
褐
色

の
毛
色
を
し
た
牛
で
、
出
荷
が
年
間
約
六
〇
〇
頭
と
希
少
で
す
。 

土
佐
あ
か
う
し
の
美
味
し
さ
は
、
な
ん
と
い
っ
て
も
赤
身
の
う
ま
さ
。
干
し
草
や
野
草
を

ふ
ん
だ
ん
に
与
え
、
コ
ク
と
う
ま
み
た
っ
ぷ
り
の
赤
身
を
追
求
し
て
改
良
を
重
ね
作
り
上

げ
た
自
慢
の
牛
で
す
。
脂
肪
を
バ
ラ
ン
ス
よ
く
散
ら
し
た
赤
身
は
ジ
ュ
ー
シ
ー
で
き
め
細

か
く
適
度
な
歯
ご
た
え
。 

 

焼
肉
で
食
べ
る
際
は
、
焼
過
ぎ
に
注
意
し
て
、
シ
ン
プ
ル
に
塩
こ
し
ょ
う
で
い
た
だ
く
の

が
お
す
す
め
で
す
。
ご
は
ん
の
上
に
の
せ
て
生
タ
マ
ゴ
も
の
せ
て
ス
タ
ミ
ナ
丼
に
し
て
も

よ
し
。 

 

ス
ラ
イ
ス
は
、
ふ
ー
ふ
ー
い
い
な
が
ら
す
き
焼
き
を
し
て
も
よ
し
。
さ
っ
と
火
を
い
れ
て
、

サ
ラ
ダ
の
上
に
盛
り
付
け
れ
ば
、
ス
タ
ミ
ナ
肉
サ
ラ
ダ
。
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
か
イ
タ
リ
ア
ン
ド

レ
ッ
シ
ン
グ
を
か
け
て
ど
う
ぞ
！
ポ
ン
酢
で
和
風
に
し
て
も
、
お
い
し
い
で
す
。 

ハ
ヤ
シ
ラ
イ
ス
や
し
ぐ
れ
煮
に
す
る
の
も
、
お
す
す
め
で
す
！
新
じ
ゃ
が
い
も
、
新
た
ま

ね
ぎ
な
ど
と
肉
じ
ゃ
が
も
お
す
す
め
で
す
。 

 


